
 

Abendbüffet 

Vorspeise 
Rucolasalat mit Tomaten, Serrano-Schinken, schwarzen Oliven und Parmesan 

Wildkräutersalat mit Ziegenfrischkäse, Waldbeeren und hauseigenem Dressing   V 

Rinderkraftbrühe   

Fischsuppe  

Wildgulasch  

Rustikaler Brotkorb mit frischer Kräuterbutter  V, Tomaten-Thymian-Butter  V  

und Guacamole  V 

Hauptgang 
Grillhähnchen vom Spieß  mit Pusztagemüse  und mediterranen Kartoffelecken  

Wildschmorbraten  mit Preiselbeermarmelade , Rahmpilzen   und Petersilienkartoffeln  

Klassischer Rinderschmorbraten  mit Erben-Möhren-Gemüse  und Kräuterkartoffeln   

Asiatischer Rinderschmorbraten  mit Curry-Kokos-Möhrchen   und Gewürzduftreis   

Hähnchen Piccata  mit mediterranem Gemüse   und Pappardelle  

Lachsfilet auf Schmorgurken  mit französischem Senf und Petersilienkartoffeln   

Spargel-Risotto / Pfifferlings-Risotto / Kürbis-Risotto (saisonal)  V 

Süßkartoffel-Kokos-Curry  V 

Dessert 
Rote Grütze  V mit Vanillesauce  V 

Mousse au Chocolat  V 

Crème Brûlée  V 

Vanille-Blaubeer-Becher  V 

Erdbeer-Amarettini-Becher   V 

Kokosreis  mit Mangospiegel  oder Erdbeerspiegel  V 
 

Wählen Sie (ab 25 Personen): 
2 Vorspeisen – 2 Hauptgänge – 2 Desserts 38,00 € p.P. * 

3 Vorspeisen – 2 Hauptgänge – 2 Desserts 41,50 € p.P. * 

3 Vorspeisen – 3 Hauptgänge – 3 Desserts 57,00 € p.P. * 

4 Vorspeisen – 4 Hauptgänge – 3 Desserts 73,50 € p.P. * 

 

Kleine Anti-Pasti-Platte 60,00 € 

Große Anti-Pasti-Platte 100,00 € 
 

Kleine Käseplatte 150,- € 

Große Käseplatte 250,- € 
 

Kleine Räucherfischplatte 200,- € 

Große Räucherfischplatte 300,- € 
 

 Die gekennzeichneten Speisen werden von uns mit viel Liebe  

             und ausgesuchten Produkten frisch für Sie zubereitet. 
 

V – vegetarisch  V - vegan 


